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Neutraler Klarspüler zur aktiven Schaumdämpfung 

 

Einsatzbereich: 
 
 Geeignet für professionelle Gerätespülmaschinen in 

Restaurants, Hotels und Küchen der Gemeinschafts-
verpflegung sowie Bäckereien und Metzgereien 

 Geeignet für Geschirr, Besteckteile, Tabletts,  Gerät-
schaften usw. aus Porzellan, Kunststoff, Edelstahl und 
Aluminium 

 Ermöglicht neben einer optimalen Spülgutbenetzung 
eine intensive Schaumdämpfung 

 Besonders geeignet für den Weichwasserbereich 

Für perfekte Spülergebnisse wird der Einsatz  in Win-
terhalter Gerätespülmaschinen mit Winterhalter Reini-
gern F 865 Plus oder P 865 Plus und der Enthärtungs-
anlage DuoMatik empfohlen. 

Dosierung: 
 
0,1 bis 0,3 ml/l über automatische Dosiergeräte in Ab- 
hängigkeit vom Material des Spülgutes und der er- 
forderlichen Schaumdämpfung 
 
Eine Einstellung der Klarspülerdosierung vor Ort  durch 
den Winterhalter Kundenservice sichert perfekte  Klar-
spülergebnisse. 
 
Der beste Dosiererfolg wird mit den in Winterhalter  
Gerätespülmaschinen integrierten Dosiergeräten er-
zielt. 

Produktvorteile: 
 
 Hochkonzentrat 
 Sehr gute Spülgutbenetzung 
 Gutes Ablaufverhalten 
 Fleckenfreies Trocknen 
 Ausgezeichnete  Schaumdämpfung sichert wir-

kungsvolle Spülmechanik 
 

Inhaltsstoffe: 
 
Nichtionische Tenside, Konservierungsmittel 

PO4
   

CL
  

NTA
  

Der integrierte Entschäumer verhindert uner-
wünschte Schaumbildung und sichert damit eine  
optimale Spülleistung in der Gerätespülmaschine.
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Die gemachten Angaben beruhen auf sorgfältigen Untersuchungen der Winterhalter Gastronom GmbH. Diese befreien den Verwender nicht von seinen eigenen Prü-
fungs- und Obhutpflichten. Befindet sich der Verwender wegen eines Produktes im Zweifel hinsichtlich dessen Verwendungsfähigkeit, so ist eine anwendungs-technische 
Beratung einzuholen. Die mitgeteilten Angaben auf dem Sicherheitsdatenblatt (auch abrufbar unter: www.winterhalter.de) und dem Produktetikett sind zwingend zu 
beachten. Die Hinweise der Spülgut- und Spülmaschinenhersteller müssen ebenfalls berücksichtigt werden. Durch das vorliegende Datenblatt verlieren alle vorhergehen-
den Datenblätter für das Produkt ihre Gültigkeit.        TD_ B_165_NE_Rev02/0512  

Technische Daten: 

Farbe: farblos 
Geruch: produktspezifisch 
pH-Wert: ca. 7 
Lagerfähigkeit: 2 Jahre 
Lagerbedingungen: kühl, dunkel, stehend, frostfrei, 

bis max. 30 °C 
Spez. Gewicht: 1,0 g /cm³ 
Viskosität: < 10 (bei 20 °C in mPa s) 

10 l PE-Kanister 

Liefergröße: 

Entsorgung von Leergebinden: 
 
 Restentleerte Leergebinde sind recyclingfähig und kön-

nen durch den Endverbraucher über das DSD entsorgt 
werden. 

 Informationen zur Entsorgung von Produktresten sind 
dem Sicherheitsdatenblatt zu entnehmen.  

R 50      Sehr giftig für Wasserorganismen.  
S 46      Bei Verschlucken sofort ärztlichen Rat einholen  
             und Verpackung oder Etikett vorzeigen. 
S 57      Zur Vermeidung einer Kontamination der Umwelt 
             geeigneten Behälter verwenden. 

Sicherheitshinweise: 

Wichtige Hinweise: 
 
 Kein Publikumsprodukt, nur für die gewerbliche An- 
   wendung!  
 Lagerung und Transport nur aufrecht stehend im  

Originalgebinde zulässig. Nicht direktem Sonnenlicht 
aussetzen, vor Frost schützen. 

 Zur leichten Befüllung des eingebauten Klarspüler- 
behälters sind Kanisterausgießer verfügbar. Um  
Verwechslungen zu vermeiden, ist der Klarspüler B 
165 NE nur in den mit Klarspüler gekennzeichneten 
Behälter einzufüllen. 

 Nie mit anderen Produkten mischen und nicht in 
andere Behälter, Flaschen etc. umfüllen! 

 Vor Produktwechsel sind die Behälter, Leitungen und 
Dosiergeräte mit Frischwasser zu spülen. 

 Farbschwankungen des Produktes sind rohstoff- und 
lagerbedingt und kein Qualitätsmangel.  

 Die Spülparameter sollten entsprechend den DIN-
Vorgaben (DIN 10 510 bis 10 512 und DIN 10 522) 
eingehalten werden. Die Informationen der Arbeits-
gemeinschaft Gewerbliches Geschirrspülen im  VGG 
sind zu beachten. Siehe hierzu: www.vgg-online.de  

 Für den dauerhaften und zuverlässigen Erhalt der 
Funktion ihrer Spülmaschine sollten am Betriebsende, 
nach Abschluss des Selbstreinigungsprogrammes alle 
Siebe gereinigt werden. Zur Trocknung des Innen-
raums und zum  Aufbau eines Korrosionsschutzes die 
Maschine leicht geöffnet lassen. 

 Für die Reinigung und Pflege der Edelstahlverklei-
dungen der Maschine empfehlen wir Winterhalter C 
122 Universalfettlöser und Edelstahlreiniger sowie 
Winterhalter C 162 Edelstahlpflege in der Druck-
spraydose. 

 Sie finden das entsprechende Sicherheitsdatenblatt,  
das Technische Datenblatt, die Muster-Betriebs-
anweisung sowie die schriftliche Weisung (diese er-
setzt seit dem  01.  Juli  2009  alle  Unfallmerkblätter)  
zu  diesem Produkt unter www.winterhalter.de


