Technisches Datenblatt

Glaser-Spezialreiniger

winterhalter

F33[[BTemp

Fliissiger, alkalischer Reiniger fiir das ReTemp Glaserspiilsystem

Einsatzbereich:

@ Spezieller Reiniger fir das Winterhalter ReTemp Glaser-
spllsystem. Ermoglicht in Kombination mit dem Klar-
spuler K 360 ReTemp das professionelle Glaserspulen
in Winterhalter GS 200 Retemp Glaserspilmaschinen
bei 40°C.

® Geeignet flr das ReTemp Gléserspulen in Bars, Restau-
rants und Biergarten.

® Geeignet fir alle Arten von Trinkglasern
® Geeignet fUr alle Glasarten

® Entfernt zuverldssig Reste von Séaften, Bier, Wein,
Sekt, Cocktails und Erfrischungsgetréanken

® Beseitigt wirkungsvoll Lippenstift und andere Fett-
rlickstande auch bei Splltemperaturen von 40°C

® Besonders geeignet fir weiches und mittelhartes
Wasser

Fur optimale Spulergebnisse wird der Einsatz in den
ReTemp Glaserspllmaschinen im System mit Klarspuler
K 360 ReTemp und entsprechender Winterhalter Was-
seraufbereitung empfohlen. Fur fleckenfreie Glaser ist
die Vorschaltung einer Winterhalter Entsalzungsanlage
(Teilentsalzung, Vollentsalzung oder Umkehrosmose
RoMatik) erforderlich.

Dosierung:

Uber automatische Dosiergerate in Abhangigkeit vom
Verschmutzungsgrad:

Gesamtharte in Harte- mg/I ml/l
°d °f e bereich CaCo,

<8 |<14,25| <10 weich <150 |(2,5-3

Produktvorteile:

® |eistungsstarkes Hochkonzentrat

@ Intensive Reinigungsleistung bei Spultemperaturen
von 40°C

e Zertifizierte Hygienesicherheit beim ReTemp Spulver-
fahren mit 40°C Tank- und Nachspultemperatur

@ Sichert ausgezeichnete Bierschaumstabilitat

Inhaltsstoffe:
Alkalien, Bleichmittel auf Chlorbasis, Phosphate, Silikate

)

Abgestimmte Inhaltsstoffe im F 33 ReTemp sichern eine
optimale Spdlleistung bei Spultemperaturen von 40°C
und verhindern unerwinschte Schaumbildung in der
Maschine.

Das Einhalten der mikrobiologischen Anforderungen an
die Glaserspulqualitdat nach DIN 10511 ,Gewerbliches
Glaserspilen mit Glasersptlmaschinen” beim ReTemp
Glaserspulverfahren konnte durch eine Typprifung und
durch Untersuchungen im praktischen Betrieb bestatigt
werden.
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LiefergroBen:
11 PE-Flasche
51 PE-Kanister
12 kg PE-Kanister

Technische Daten:

Farbe: gelblich
Geruch: leicht nach Chlor
pH-Wert: ca. 14 (konzentriert)
Viskositat ca. 1 (bei 20°C in mPa s)
Leitfahigkeit: 4,3 mS/cm
(bei 4 ml/lin VE-Wasser/22°C)
Lagerfahigkeit: 1 Jahr
Lagerbedingungen: | kahl, dunkel, stehend,
frostfrei bis max. 25°C
Spez. Gewicht: 1,32 g/cm?
Titrierfaktor: 0,74

Entsorgung der Leergebinde:

® Restentleerte Leergebinde sind recyclingfahig und
konnen durch den Endverbraucher Uber das DSD ent-

sorgt werden.

@ Informationen zur Entsorgung von Produktresten sind

dem Sicherheitsdatenblatt zu entnehmen.

Sicherheitshinweise:

R 31 Entwickelt bei Bertihrung mit Saure giftige Gase.
R35  Verursacht schwere Veratzungen.
S23 Dampf/Aerosol nicht einatmen.

S 26 Bei Bertihrung mit den Augen sofort griindlich mit
Wasser abspulen und Arzt konsultieren

S 27 Beschmutzte, getrankte Kleidung sofort ausziehen.
S28 Bei Bertihrung mit der Haut sofort abwaschen mit

viel Wasser.

37/39 handschuhe und Schutzbrille/Gesichtsschutz tragen.

(wenn maoglich, Etikett vorzeigen).

S 36/ Beider Arbeit geeignete Schutzkleidung und Schutz-

S 45 Bei Unfall oder Unwohlsein sofort Arzt hinzuziehen

Wichtige Hinweise:

@ Kein Publikumsprodukt, nur fur die gewerbliche An-

wendung!

FUr hygienische Spllresultate beim ReTemp Glaser-
spulverfahren ist die Kombination mit Winterhalter
Klarspuler K 360 ReTemp erfoderlich.

Lagerung und Transport nur aufrecht stehend im Ori-
ginalgebinde zuldssig. Nicht direktem Sonnenlicht aus-
setzen, vor Frost schiitzen.

Zur leichten Beflllung der eingebauten Reinigerbe-
halter sind KanisterausgieBer verfligbar. Um Verwechs-
lungen zu vermeiden, ist der Reiniger F 33 ReTemp nur
in den mit Reiniger gekennzeichneten Behalter einzu-
fullen.

Nie mit anderen Produkten mischen und nicht in an-
dere Behalter, Flaschen etc. umfullen!

Vor Produktwechsel sind die Behdlter, Leitungen und
Dosiergerdte mit Frischwasser zu spulen.

Farbschwankungen des Produktes sind rohstoff- und
lagerbedingt und kein Qualitatsmangel.

Fur den dauerhaften und zuverlassigen Erhalt der Funk-
tion ihrer Sptlmaschine sollten am Betriebsende, nach
Abschluss des Selbstreinigungsprogramms alle Siebe
gereinigt werden. Zur Trocknung des Innenraums und
zum Aufbau eines Korrosionsschutzes die Maschine
leicht gedffnet lassen.

Fur die Reinigung und Pflege der Edelstahlverkleidun-
gen der Maschine empfehlen wir Winterhalter C 122
Universalfettloser und Edelstahlreiniger sowie Winter-
halter C 162 Edelstahlpflege in der Druckspraydose.

Sie finden das entsprechende Sicherheitsdatenblatt,
das Technische Datenblatt, die Muster-Betriebsanwei-
sung sowie die schriftliche Weisung (diese ersetzt seit
dem 01. Juli 2009 alle Unfallmerkblatter) zu diesem
Produkt unter www.winterhalter.de

Die gemachten Angaben beruhen auf sorgfaltigen Untersuchungen der Winterhalter Gastronom GmbH. Diese befreien den Verwender nicht von seinen eigenen Priifungs-
und Obhutpflichten. Befindet sich der Verwender wegen eines Produktes im Zweifel hinsichtlich dessen Verwendungsfahigkeit, so ist eine anwendungstechnische Beratung
einzuholen. Die mitgeteilten Angaben auf dem Sicherheitsdatenblatt (auch abrufbar unter: www.winterhalter.de) und dem Produktetikett sind zwingend zu beachten.
Die Hinweise der Spulgut- und Spulmaschinenhersteller missen ebenfalls berticksichtigt werden. Durch das vorliegende Datenblatt verlieren alle vorhergehenden Datenblatter

fir das Produkt ihre Gultigkeit.
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