Technisches Datenblatt

Bistro-Hygienereiniger

P 300

winterhalter

Pulverformiger, alkalischer, aktivchlorhaltiger Reiniger speziell fiir Kaffee- und Teegeschirr

Einsatzbereich:

e Geeignet flur professionelle Fronttlr-, Korbdurch-
schubspUlmaschinen in Restaurants, Hotels und K-
chen der Gemeinschaftsverpflegung

o Geeignet fur alle Arten von Geschirr aus Glas, Porzel-
lan, Kunststoff, Edelstahl sowie Besteckteile

e Entfernt wirkungsvoll angetrocknete Kaffee- und
Teerlckstande und andere Farbstoffe sowie leicht
angetrocknete Speisereste

o Eloxiertes Aluminium und Leichtmetalllegierungen
vorprifen

Fur ein optimales Spilergebnis empfehlen wir den Ein-
satz in Winterhalter Geschirrspllmaschinen im System
mit Winterhalter Klarsptler B 100 N und den Einsatz
einer geeigneten Winterhalter Wasseraufbereitung, die
den Reinigerverbrauch um bis zu 50 % senken kann.
Ab 10°d GH sollte fur das Verhindern von Kalkbeldgen
der Klarspuler B 200 S verwendet werden.

Dosierung:

Manuell in Abhangigkeit vom Verschmutzungsgrad und
der Wasserqualitat. Nach der Dosierung ist ein Spulzyk-
lus zu starten, um das Tankwasser gut umzuwalzen.
Nach ca. 5 Spulgdngen nachdosieren.
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Produktvorteile:

e Hochkonzentrat

e Gute Reinigungsleistung

o Gute Fett- und EiweiBl6sekraft
e Hervorragende Bleichwirkung

Inhaltsstoffe:

Alkalien, Bleichmittel auf Chlorbasis, Natriumcar-
bonat, Phosphate, Phosphonate, nichtionische
Tenside, Silikate

&

Durch die spezielle Materialschutzformel wird emp-
findliches Spulgut geschont.

Gesamthaérte in Harte- mg/l ml/I|
°d °f °e bereich | CaCo,
<8 < 14,25 <10 weich < 150 2
8 14,25 10 150 2-3
bis bis bis mittel bis
14 25 17,5 250
Tauchverfahren HeiBes Wasser 10-30 min ‘ 20 ‘

Winterhalter Gastronom GmbH - Gewerbliche Spiilsysteme
Tettnanger StraBe 72 - 88074 Meckenbeuren - Tel. +49 (0) 75 42/402-0 - www.winterhalter.de



Technisches Datenblatt

Bistro-Hygienereiniger

P 300

winterhalter

LiefergroBe:
10 kg PP-Eimer
25 kg PP-Hobbock
Technische Daten:
Farbe: weil
Geruch: produktspezifisch
pH-Wert: > 11 (1%ig in Wasser)
Leitfahigkeit: ca. 4,6 mS/cm (bei 4 g/l in VE-Wasser/
22° Q)
Lagerfahigkeit: 2 Jahre
Lagerbedingungen: kuhl, dunkel, stehend, bis max. 30 °C
Schittgewicht: ca. 1050 g/l
Titrierfaktor: 0,30

Entsorgung von Leergebinden:

o Restentleerte Leergebinde sind recyclingfdahig und
kdnnen durch den Endverbraucher tber das DSD ent-
sorgt werden.

e Informationen zur Entsorgung von Produktresten sind
dem Sicherheitsdatenblatt zu entnehmen.

Sicherheitshinweise:

R 31 Entwickelt bei Berlihrung mit Saure giftige Gase.

R34 Verursacht Veratzungen.

R 51/ 53 Giftig fir Wasserorganismen, kann in Gewassern
langerfristig schadliche Wirkung haben.

S 26 Bei Beriihrung mit den Augen sofort grindlich

mit
Wasser abspulen und Arzt konsultieren.

S 27 Beschmutzte, getrankte Kleidung sofort aus-
ziehen.

S 28 Bei Berlihrung mit der Haut sofort abwaschen mit
viel Wasser.

S35  Abfalle und Behalter missen in gesicherter Weise

beseitigt werden.
S 36/37 Bei der Arbeit geeignete Schutzkleidung und

/39 Schutz handschuhe und Schutzbrille/ Gesichts
schutz tragen.
S45 Bei Unfall oder Unwohlsein sofort Arzt hinzuziehen

(wenn mdglich, Etikett vorzeigen)

Wichtige Hinweise:

Kein Publikumsprodukt, nur fur die gewerbliche An-
wendung!

Lagerung und Transport nur aufrecht stehend im
Originalgebinde zuldssig. Nicht direktem Sonnenlicht
aussetzen.

Behalter nach der Produktentnahme wieder fest ver-
schlieBen.

Nie mit anderen Produkten mischen und nicht in
andere Behalter, Flaschen etc. umfdllen!
Farbschwankungen des Produktes sind rohstoff- und
lagerbedingt und kein Qualitatsmangel.

Die Spulparameter sollten entsprechend den DIN-
Vorgaben (DIN 10 510 bis 10 512 und DIN 10 522)
eingehalten werden. Die Informationen der Arbeits-
gemeinschaft Gewerbliches Geschirrspilen im VGG
sind zu beachten. Siehe hierzu: www.vgg-online.de
Fir den dauerhaften und zuverldssigen Erhalt der
Funktion ihrer Splilmaschine sollten am Betriebsende,
nach Abschluss des Selbstreinigungsprogramms alle
Siebe gereinigt werden. Zur Trocknung des Innen-
raumes und zum Aufbau eines Korrosionsschutzes
die Maschine leicht gedffnet lassen.

Fur die Reinigung und Pflege der Edelstahlverklei-
dungen der Maschine empfehlen wir Winterhalter C
122 Universalfettldser und Edelstahlreiniger sowie
Winterhalter C 162 Edelstahlpflege in der Druck-
spraydose.

Sie finden das entsprechende Sicherheitsdatenblatt,
das Technische Datenblatt, die Musterbetriebsanwei-
sung sowie die schriftliche Weisung (diese ersetzt seit
dem 01. Juli 2009 alle Unfallmerkblatter) zu diesem
Produkt unter www.winterhalter.de

Die gemachten Angaben beruhen auf sorgfaltigen Untersuchungen der Winterhalter Gastronom GmbH. Diese befreien den Verwender nicht von seinen eigenen Pri-
fungs- und Obhutpflichten. Befindet sich der Verwender wegen eines Produktes im Zweifel hinsichtlich dessen Verwendungsfahigkeit, so ist eine anwendungs-technische
Beratung einzuholen. Die mitgeteilten Angaben auf dem Sicherheitsdatenblatt (auch abrufbar unter: www.winterhalter.de) und dem Produktetikett sind zwingend zu
beachten. Die Hinweise der Spulgut- und Sptlmaschinenhersteller missen ebenfalls berlcksichtigt werden. Durch das vorliegende Datenblatt verlieren alle vorhergehen-

den Datenbléatter fir das Produkt ihre Gultigkeit. TD_ P 300_Rev00/0911



